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L’aventure continue !?







 Un intérêt du consommateur
pour ce vin, son style, son mode de consommation

 Des progrès qualitatifs
incontestables réalisés par les vignerons

« La belle histoire du vin Rosé »



Le Rosé d’aujourd’hui
clair, fin, frais et fruité

sans doute une invention …

- Clair mais intense

- Fin mais présent 

- Frais sans être acide

- Fruité et donc gourmand



Comment en est-on arrivé là ?

Où va-t-on ?



L’évolution qualitative du vin Rosé

Vinification

Viticulture

Terroir

Communication



Les principaux leviers de la qualité en cave

Les levures

Le froid

L’oxygène O2x

Récolter juste

Macérer peu

Fermenter sûr

Apporter froid

Fermenter froid

Conserver froid



Les nouveaux enjeux en cave

Les levures

Le froid

L’oxygène O2x

Récolter juste

Macérer peu

Fermenter sûr

Fermenter «nature»

Apporter froid

Fermenter froid

Conserver froid

Protéger SO2xE221

?

Produire léger

Produire Rosé



L’évolution qualitative du vin Rosé

Vinification

Viticulture

Terroir

Communication



Les principaux leviers au vignoble

Mode de culture

Cépages

Eau

Azote

Cépages résistants,

adaptés, d’ailleurs,

d’hier, de demain…

Canopée

?

x

Mycophyto



L’évolution qualitative du vin Rosé

Vinification

Viticulture

Terroir

Communication



Terroir, origine, typicité …

Typicité

Diversité

Test d’exemplarité

Profil sensoriel



Evolution de l’intensité colorante des vins Rosés
dans le Monde, en France, en Provence



Evolution du degré et du SO2T des vins Rosés
dans le Monde, en France, en Provence



Terroir, origine, typicité …

Typicité

Diversité

Test d’exemplarité

Profil sensoriel



Comment en est-on arrivé là ?

Où va-t-on ?



L’évolution qualitative du vin Rosé

Vinification

Viticulture

Terroir

Communication



LES ENJEUX DE DEMAIN…

• La transition agro-écologique

Produire Rosé et … « vert »

• Le changement climatique

S’adapter sans changer le goût

• La qualité et la typicité

Produire bon et typique, rester « dans l’air 
du temps » …
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Merci de votre attention


